KOMPLET Polvere di neve extra

Miscela non igroscopica per spolvero a base di zuccheri.

Caratteristiche: Applicazioni:
+ Colore bianco, non ingiallisce nel tempo. « Torte da forno.
- Non assorbe umidita. - Pan di Spagna.
« Alta resistenza al calore (fino a 42°C). - Biscotteria.

« Stabile in surgelazione. * Fritti.

« ldeale per produzioni industriali. « Paste lievitate.

- Ideale per prodotti confezionati.
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