MINI TULIPE AL PESTO

Impasto: .

Farcitura:
CAKE SALE‘ GOURMET 1.000g

Pesto 300g
Acqua 900¢g .

Grana grattugiato 300g
Uova 200g
Olio 300 g

Modalita d’'impiego:
Mescolare il tutto in planetaria con spatola 1 min. a bassa velocita e 3 min. a

media velocita. Incorporare la farcitura mescolando un ulteriore minuto.

Colare in stampi MINI TULIPE aiutandosi con sac a poche.

Cottura: Statico 190°C per 30 min. ca. Rotor 175°C.
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