
 

   BONINI’S SALATI  
___________________________________________________________ 

 
KOMPLET Bonini’s  1.000 g  

Brodo a temperatura ambiente  1.400  g 

Olio di semi  200 g  

 

 

Modalità d’impiego:  

Sbattere a media velocità tutti gli ingredienti per 2 -3 minuti. Formare con sac a 

poche o con dosatore per gelato.  

Alla ricetta base si possono aggiungere 300 g di farciture (olive, noci, nocciole, 

prosciutto, formaggio duro, etc). precedentemente sminuzzate e da mescolare a 

bassa velocità brevemente a fine impasto.  

 

Friggere  a 170°C fino a completa doratura.  

 

 

 

 


