
 

 VANILL EKIPFERL  
___________________________________________________________ 

KOMPLET  Frolla M ix  800 g  

Burro  750 g 

Farina debole  450 g  

Farina di mandorle  400 g  

Tuorli  100 g 

Zucchero a velo  50 g  

KOMPLET Orobianco  10 g 

 

Modalità d’impiego:  

Impastare KOMPLET  Frolla M ix , burro e zucchero a velo, aggiungervi poi i 

tuorli  e la farina di mandorle e terminare con l’aggiunta della farina debole, 

impastando brevemente.  

Formare un cilindro , tagliare nella grammatura di 25 g e forma a kipferl.  

Depositare su teglia  con carta da forno.  

 

Cottura:  Statico 190°C per 15 minuti circa. Rotor 18 0°C con valvola aperta.   

 

Quando freddi, spolverare con KOMPLET D olcedekor . 

 


