DUBAI TULIPE

BLACK SOFT 1.000 g Crema Kataifi:

Acqua 200g Kiddy Creme Pistacchio* 500 g
Uova 450 g Pasta Kataifi 508
Olio di semi 400 g

Modalita d’'impiego:

Mescolare tutti gli ingredienti in planetaria con spatola a media velocita per
3 minuti circa. Colare in stampi TULIPE (100 g).

Cottura: 190° C per 30-35 minuti circa. Rotor 175°

Quando freddi farcire con la crema Kataifi.

*Al bisogno e possibile ammorbidire leggermente la crema riscaldandola, per
poi miscelarla con la pasta Kataifi.
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