
 

  CUBETTI SALATI  
___________________________________________________________ 

CAKE SALE‘ GOURMET          700 g   

Uova                    70 g 

Acqua o vino bianco                 500 g  

Prosciutto, olive, formaggi    700 g  

 

Modalità d’impiego:  

Mescolare il tutto in planetaria con spatola 1 min. a bassa velocità e 3 min.  a 

media velocità. Incorporare la farcitura (prosciutto, olive, formaggi, ecc..) 

mescolando un ulteriore minuto. Colare in TEGLIA DOLCI AL TAGLIO (60x20), 

cospargere con Crumble Salato*.  

Ultimare con una spruzzata di olio e aceto balsamico.  
 

Cottura : Statico 190°C per 35 min. ca. Rotor 175°C. 
 

Quando freddi accoppiare con formaggio spalmabile, aromatizzato a 

piacere.  

 

*Crumble Salato  

CAKE SALÈ GOURMET        1.000 g  

Burro                                            500 g  

Uova                                              150 g  

Grana                                            200 g  

 

Modalità d’impiego:  

Impastare il tutto in planetaria con spatola a media velocità fino ad ottenere 

un impasto granulare.  

 


