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Modalità d’impiego per tutte le ricette:

CHEESE CAKE MIX  gr 300  
Latte   gr 450  

Panna fresca   gr 150  

Formaggio Philadelphia   gr 300   

Uova   gr 200 

CHEESE CAKE MIX gr 1000 
Ricotta fresca   gr 1000 
Acqua gr 2000 
Uova intere gr 500 
CITRONOVA o
PALERMO LIMONE gr 5 

  

   

  
  

  
  

  

Miscela in polvere per la produzione di Cheesecake, torte alla ricotta, allo yogurt 
e al limone. Ottima stabilità in cottura e surgelazione.

NEW YORK CHEESE CAKE

CHEESE CAKE MIX   gr 1000 
Latte fresco   gr 2000  

Panna fresca    gr 1000  

Uova intere   gr 500   

COMPOUND LIMONE   gr 80   

   

TORTA AL LIMONE

TORTA ALLA RICOTTA

CHEESE CAKE MIX  gr 1000
Uova intere   gr 200
Acqua tiepida   gr 1500

Modalità d’impiego: mescolare tutti gli ingredienti a media
velocità per 2 min. ca. Farcire e cuocere come d’abitudine
(per fagottini: 190-200°C per 18 min. ca.)

Ricetta per FARCITURE DA FORNO ALLA RICOTTA
ideale per Fagottini

CHEESE CAKE MIX  gr 1000
Yogurt
 

 gr 1000
Acqua    gr 2000
Uova intere   gr 500
Zucchero 

  
gr 300

CITRONOVA o
PALERMO LIMONE 

 
gr 5

TORTA ALLO YOGURT

Mescolare tutti gli ingredienti in planetaria con frusta alla
media velocità per ca. 2 minuti.
Versare la farcitura ottenuta in stampi precedentemente
foderati con frolla. Cuocere a 180°C per 30-35 minuti ca.
Nota: l’impasto può essere arricchito con uvetta sultanina,
gocce di cioccolato, pezzetti di frutta secca e in superficie,
quando fredda gelatinato / decorato con frutta fresca.
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