
 

  BACI SALATI  
___________________________________________________________ 

KOMPLET Cake Sal è Gourmet       800 g  

Amido  100 g  

Uova  100 g  

Burro  500 g  

Acqua  150 g  

*Tomato Snack   200 g  

Aggiungibile a piacere  

 

Modalità d’impiego:  

Impastare il tutto sino ad ottenere un impasto liscio ed omogeneo. Stendere 

all’altezza di 1 cm e stampare dei dischetti con tagliapasta (diametro 2,5 cm 

– 10 g circa). Formare poi delle palline. Distribuire su teglia con carta da 

forno . 

 

Cottura : Statico 180°C per 15 minuti circa. Rotor 170°C con valvola chiusa.  

 

Quando freddi accoppiare con formaggio spalmabile, aromatizzato a 

piacere.  

 


