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Per lo streusel impastare con spatola alla media velocità 1.000 g di 

KOMPLET Frolla mix  con 400 g di burro fino ad ottenere un composto 

granuloso.   

 

modalità d’impiego:  

Mescolare tutti gli ingredienti  in planetaria con frusta ad alta velocità per 

3 min. fino ad otten ere un impasto omogeneo. Colare in stampo Albero di 

Natale 250 g di impasto e coprire con Florenta – nocciole - streusel.  

Cottura : forno statico 18 5°C per 30 -35 min. ca. – Rotor 170:C  

Decorare a piacere.  

Base:  

KOMPLET Sun  Muffin  Oro  750 g  

KOMPLET Lebkuchen  200 g  

Miele  50 g  

Nocciole tritate e tostate  200 g  

Olio  250 g  

Uova  350 g 

Acqua  250 g 

Copertura : 

KOMPLET Florenta,  nocciole  

*Streuse l 300 g  

 


