Ricetta Numero: 01740

KIDDY COVER PISTACCHIO -
Tronchetto morbido ai gusti

KIDDY COVER PISTACCHIO 1500 g
CABO BLANCO W5009 250 g
Surrogato bianco 250g
Nocciole tostate 1.000 g
Totale 3.000g

Lavorazione:

Sciogliere cioccolato e surrogato assieme a 40°C, a
parte sciogliere KIDDY COVER a 50°C, mescolarli
assieme e aggiungervi in ultimo la frutta secca
tiepida. Colare in stampo tronchetto. Lasciare
solidificare in frigorifero per un’ora.

Per temperature superiori a 25°C, si consiglia di
conservare a +4°C.
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