Ricetta Numero: 02373

BONFRITTO&FORNO - Frittelle di

riso

RISOLATTE 2.000g
BONFRITTO&FORNO 1.500 g
Acqua 1.500 g
Uova 400 g
Zucchero a velo 400g
Totale 5.800g
Lavorazione:

Miscelare BONFRITTO&FORNO e zucchero a velo (
CREME FLOU gr. 100 facoltativa) quindi, aggiungere
graduatamente I'acqua e le uova.

Montare fino ad ottenere un impasto liscio, quindi
incorporare RISTAR.

Friggere a 180°C fino a completa doratura.

Spolverare con zucchero a velo o POLVERE DI NEVE
EXTRA.
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