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Crema al caramello pronta all’uso per farciture
ed altre applicazioni di Pasticceria.



   
    

  

  
  

Delicream Pikfein Caramel
è una crema da farcitura al caramello di alta
qualità ideale nelle applicazioni di piccola pasticceria,
per desserts, torte, donuts e muffin.
 
• Prodotto pronto all’uso

• Idoneo per farciture a lunga durata

• Utilizzabile per aromatizzare creme

• Stabile in cottura, surgelazione e scongelamento
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SEMILAVORATI E MATERIE PRIME PER PANETTERIE, PASTICCERIE, GELATERIE ED HO.RE.CA.

FROLLA AL CARAMELLO:

Inserendo negli impasti di pasta frolla una percentuale
del 10-15% di DELICREAM PIKFEIN CARAMEL si
ottengono biscotti o frollini particolarmente friabili con
una venatura di gusto di caramello.

TORTA NOCI E CARAMELLO:

Su base di pasta frolla con bordo, colare un impasto di
2/3  DELICREAM PIKFEIN CARAMEL mescolata ad 1/3
di noci, ricoprire con frolla e lucidare con uovo.

Cottura: 200°C per 20 min. ca.

FARCITURA A FREDDO PER BISCOTTERIA:

Utilizzando sac-à-poche, dosare DELICREAM PIKFEIN
CARAMEL su biscotti da accoppiare.

CREMA MONTATA AL CARAMELLO PER
FARCITURE E DECORAZIONI:

Montare DELICREAM PIKFEIN CARAMEL in
planetaria aggiungendo il 20-35% di burro o margarina.


