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RICETTA BASE                      Crepes Dolci          Crepes Salate           
PRESTO CREPE                                       400 g                                            400 g
Acqua o latte                                               600/800 g                                     600/800 g
Zucchero                                                          50 g                                             -----

MODALITA’ D’IMPIEGO :
Mescolare tutti gli ingredienti in planetaria con frusta a media velocità per 3 minuti circa.
LLasciare riposare 10 minuti. La ricetta base permette di realizzare 30 - 40 crepes a 
seconda dello spessore e del diametro.

Crepes

Confezione  in 2 sacchetti 

 da kg. 5

serigrafati in cartone = kg. 10!
Miscela in polvere per la 
produzione di ottime crepes.

Sapore equilibrato che ben si 
adatta a qualsiasi farcitura.

Ottima plasticità

Dopo la cottura le crepes non 
tendono a rompersitendono a rompersi

Semplicità d’impiego

Crepes di qualità costante 


